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益阳职业技术学院 

粮食储运与质量安全专业学生专业技能考核标准 

 

一、 专业名称及适用对象 

1．专业名称 

粮食储运与质量安全（专业代码：490302）。 

2．适用对象 

高职全日制在籍毕业年级学生。 

二、考核目标 

根据粮食储运与质量安全专业职业岗位基本需求与特点，经过对

企业、行业和省内外院校的调查研究和论证，结合对应的职业岗位

如：粮油保管员和粮油质量检验员的要求，遵循科学性、发展性、可

操作性和规范性原则撰写了《粮食储运与质量安全专业学生专业技能

考核标准》及题库，设置本专业技能考核内容与范围。 

粮食储运与质量安全专业技能考核标准以专业基本素质、基础知

识、基本技能和专业核心能力掌握情况为目标，考虑到职业岗位需求

的侧重各有不同，设定了设定专业基本技能试题和岗位核心技能试

题。其中专业基本技能是最基本、最通用也是必须掌握的粮食检验基

础（初级）、粮情检查（初级）两个模块。岗位核心技能模块包括：粮

食检验基础（中级）、粮情检查（中级）和粮情控制与处理三个模块。 

按照行业、企业的通用规范和要求，测试学生的粮食入库感官检

验、化验室基础项目检验、中心化验项目检验，规范填写质量检验报
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告，并进行产品质量的分析和评价。能够正确使用常规仓储设施设备

和粮油质量检验仪器，对储粮进行粮情检查和粮情分析。同时对学生

在测试过程中所表现出来的基本职业素养进行综合评价，培养学生具

有“遵纪守法，保守秘密；爱岗敬业，忠于职守；团结协作，廉洁公

正；执行规范，文明生产；执行标准，严谨认真；公正求实，科学高

效”的粮食储运与检验岗位职业素养。注重学生职业道德和职业素养

的培养，增强学生可持续发展能力。 

三、考核内容 

（一）专业基本技能 

模块一 粮食检验基础（初级） 

熟悉粮食检验基础实验的基本程序、原则、方法与步骤；熟练操作

检测仪器设备，能独立完成配制试剂、天平称量、溶液标定和仪器校准

等操作。 

1．技能要求 

（1）在规定时间内完成化学实验项目； 

（2）各种实验操作符合标准规范； 

（3）进行实验结果简单分析与异常排除； 

（4）能记录实验原始数据、计算实验结果、编制实验报告； 

（5）能进行常见仪器设备的安装、调试工作。 

2．素养要求 

（1）具有团队协作精神和社会沟通能力；  

（2）具有基本的逻辑思维能力和分析判断能力； 

（3）具有严肃认真的工作态度、严谨科学的工作作风； 

（4）具有高度的敬业精神及工作激情，工作态度积极乐观； 
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（5）能注重工作场所的管理，遵守操作规程、操作纪律； 

（6）体现良好的工作习惯：在工作区域不可有任何与测试无关的

物品。任务完成后整理工作台，保持工作台面干净整洁；仪器设备摆放

整齐；凳子放回原位，按顺序退出考场。 

模块二 粮情检查（初级） 

掌握与粮情检查各项目相关国家标准和规范的规定及要求；理解

进行粮情检查所需的相关理论知识，了解相关概念；熟悉粮情检查所

使用的仪器设备的结构、原理及使用方法。 

1．技能要求 

（1）能根据待实施的粮情检查方案，借助粮情检查仪器设备，实

施储粮温度、湿度、水分、气体、害虫等粮情检查作业； 

（2）作业时符合标准规范，符合劳动安全和环境保护规定；  

（3）对已完成的任务及时进行记录、存档；  

（4）能根据检查结果进行简单粮情分析；  

（5）能对粮情检查所使用的仪器设备进行保养维护和常见故障的

排除。 

2．素养要求 

（1）具有团队协作精神和社会沟通能力；  

（2）具有基本的逻辑思维能力和分析判断能力； 

（3）具有严肃认真的工作态度、严谨科学的工作作风； 

（4）具有高度的敬业精神及工作激情，工作态度积极乐观； 

（5）能注重工作场所的管理，遵守操作规程、操作纪律； 

（6）体现良好的工作习惯：在工作区域不可有任何与测试无关的

物品。任务完成后整理工作台，保持工作台面干净整洁；仪器设备摆

放整齐；凳子放回原位，按顺序退出考场。 
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（二）岗位核心技能 

模块三 粮食检验基础（中级） 

熟悉粮食检验基础实验的基本程序、原则、方法与步骤；掌握酸度

计、分光光度计的使用方法；熟练操作检测仪器设备，能独立完成对微

量元素成分检测等操作；了解薄层层析原理，掌握薄层板制作、点样、

展开等技术要领。 

1．技能要求 

（1）在规定时间内完成化学实验项目； 

（2）各种实验操作符合标准规范； 

（3）进行实验结果简单分析与异常排除； 

（4）能记录实验原始数据、计算实验结果、编制实验报告； 

（5）在实验过程中，使用仪器、操作设备和配制试剂等符合劳动安

全和环境保护规定； 

（6）能进行常见仪器设备的安装、调试工作。 

2．素养要求 

（1）具有团队协作精神和社会沟通能力；  

（2）具有基本的逻辑思维能力和分析判断能力；  

（3）具有严肃认真的工作态度、严谨科学的工作作风； 

（4）有高度的敬业精神及工作激情，工作态度积极乐观； 

（5）能注重工作场所的管理，遵守操作规程、操作纪律； 

（6）体现良好的工作习惯：在工作区域不可有任何与测试无关的

物品。任务完成后整理工作台，保持工作台面干净整洁；仪器设备摆放

整齐；凳子放回原位，按顺序退出考场。 

模块四 粮情检查（中级） 

能根据待实施的粮情检查方案，借助粮情检查仪器设备和使用说

明书等资料；能根据检查结果进行粮情综合分析，预测粮情变化趋
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势、发现储粮安全隐患；能判断对储粮实施技术作业的时机和效果

等；能根据检查结果进行综合粮情分析。 

1．技能要求 

（1）实施常规项目检查或通风、气调、熏蒸作业所要求的粮情检

查作业； 

（2）作业时符合标准规范，符合劳动安全和环境保护规定； 

（3）判断对储粮实施技术作业的时机和效果； 

（4）对已完成的任务及时进行记录、存档； 

（5）进行综合粮情分析； 

（6）能对粮情检查所使用的仪器设备进行保养维护和常见故障的

排除。 

2．素养要求 

（1）具有团队协作精神和社会沟通能力；  

（2）具有基本的逻辑思维能力和分析判断能力；  

（3）具有严肃认真的工作态度、严谨科学的工作作风； 

（4）有高度的敬业精神及工作激情，工作态度积极乐观； 

（5）能注重工作场所的管理，遵守操作规程、操作纪律。 

（6）体现良好的工作习惯：在工作区域不可有任何与测试无关的

物品。任务完成后整理工作台，保持工作台面干净整洁；仪器设备摆

放整齐；凳子放回原位，按顺序退出考场。 

模块五 粮情控制与处理 

掌握储粮机械通风降温降水的基本知识，确定通风降温、降水时

机；了解储粮熏蒸剂、防护剂基本知识，掌握粮堆的物理性质与熏

蒸、防护的关系；识别常见的储粮害虫；熟悉储粮害虫传播基本途径

和预防方法；熟悉气调储粮相关知识；根据粮情控制与处理方案(或指

导书)，核实粮情检查与分析的结果，准备粮情控制与处理所需的工
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具。 

1．技能要求 

（1）使用机械通风方法降低粮堆温度、水分； 

（2）使用机械通风的方法预防和处理粮堆结露； 

（3）会实施磷化铝常规熏蒸（粮面施药）；  

（4）会判断防治害虫的效果； 

（5）会密封粮仓、粮堆。 

2．素养要求 

（1）有良好的协调、沟通能力和团队精神； 

（2）操作规范，具有很强的统筹、条理性； 

（3）具备较强的逻辑思维能力； 

（4）有高度的敬业精神及工作激情，工作态度积极乐观； 

（5）能注重工作场所的管理，遵守操作规程、操作纪律； 

（6）体现良好的工作习惯：在工作区域不可有任何与测试无关的

物品。任务完成后整理工作台，保持工作台面干净整洁；仪器设备摆

放整齐；凳子放回原位，按顺序退出考场。 

四、评价标准 

1．评价方式：粮食储运与质量安全专业技能考核采用项目过程考

核与结果考核相结合，技能考核与职业素养考核相结合。根据考生操

作的规范性、熟练程度、试题各考核要点完成情况、考核过程专业素

养表现等因素评价过程成绩；根据操作完成的质量、结果的计算、提

交的实训报告的规范性等因素评价结果成绩。 

2．分值分配：考核实行100分制，其中专业技能考核占该项目总

分的90%，职业素养占该项目总分的10%。 

3．技能评价要点：根据各模块试题中的技能考核点的不同，重点

考核学生对该项目所必须掌握的专业技能和职业素养。各模块中试题
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的技能评价要点在各个模块的试题中已有详细的表述，在此不再赘

述。 

五、组考方式 

根据专业调查研究和广泛征求意见，参照国家相关的职业资格认证

标准，结合本专业（类）所涵盖专业的人才培养方案，本技能考核标准

以测试学生对所学的专业基本技能与专业核心技能掌握情况为目标，根

据我院粮食储运与质量安全专业的专业方向和特色，设定如下考核方式： 

1．题库方案：在专业基本技能的 2 个模块以及岗位核心技能的 3

个模块：粮食检验基础（初级）、粮情检查（初级）、粮食检验基础（中

级）、粮情检查（中级）和粮情控制与处理，这 5 个模块中随机抽取一

道试题进行考核。 

2．学生考核参考方案：所有参加考核的学生按以下参考比例，在各

模块中抽取一道考题进行考核。 

模块 
粮食检验基

础（初级） 

粮情检查

（初级） 

粮食检验基

础（中级） 

粮情检查

（中级） 

粮情控制与

处理 

参考比例 30% 20% 20% 20% 10% 

六、附录 

1．中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局. GB/T601-2016 化学

试剂标准滴定溶液的制备[S]. 2016 

2．商业部粮食储运局. GB/T5525-1985 植物油脂检验色泽鉴定法[S]. 

1985 

2．国家技术监督局. GB/T5528-1995 植物油脂水分及挥发物含量测

定法[S]. 1995 

4．国家技术监督局. GB/T14608-1993 小麦粉湿面筋测定法[S]. 1993 

5．中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局,中国国家标准化管

理委员会. GB1350-2009 稻谷[S]. 2009． 

6．中华人民共和国国家卫生和计划生育委员会. GB5009.227-2016
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食品中过氧化值的测定[S]. 2016 

7．中华人民共和国国家卫生和计划生育委员会. GB5009.229-2016

食品中酸价的测定[S]. 2016 

8．商业部粮食储运局. GB5491-1985 粮食、油料检验打样、分样法

[S]. 1985 

9．商业部粮食储运局. GB5497-1985 粮食、油料检验水分测定法[S]. 

1985 

10．国家市场监督管理总局,中国国家标准化管理委员会. GB/T 

5494-2019 粮食、油料检验杂质、不完善粒检验法[S]. 2019 

11．中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局,中国国家标准化管

理委员会. GB/T5495-2008 粮油检验 稻谷出糙率检验[S]. 2008 

12．中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局,中国国家标准化管

理委员会. GB/T5498-2013 粮油检验 容重测定[S]. 2013 

13．中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局,中国国家标准化管

理委员会. GB/T5502-2018 粮油检验 大米加工精度检验[S]. 2018 

14．中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局,中国国家标准化管

理委员会. GB/T5503-2009 粮油检验 碎米检验法[S]. 2009 

15．中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局,中国国家标准化管

理委员会. GB/T5510-2011 粮食油料脂肪酸值测定[S]. 2011 

16．中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局,中国国家标准化管

理委员会. GB/T5512-2008 粮食、油料检验粗脂肪测定法[S]. 2008 

17．中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局,中国国家标准化管

理委员会. GB/T20569-2006 稻谷储存品质判定规则[S]. 2006 

18．中华人民共和国国家质量监督检验检疫总局,中国国家标准化管

理委员会. GB/T21719-2008 稻谷整精米率检验法[S]. 2008 


